UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LOS ANDES
FACULTAD DE INGENIERIA E.P. DE AGRONOMIiA

SILABO

INFORMACION GENERAL
1.1. Nombre de la asignatura : TUBEROSAS Y RAICES
1.2. Codigo : AG16105
1.3. Ano Calendario : 2019
1.4. Semestre Académico : 2019-11
1.5. Créditos Académicos : 03
1.6. Requisito : AG16064
1.7. Toral de horas Presenciales :

e Horas Teéricos : 02

e Horas Practicas : 02

e Total, de Horas : 04
1.8. Duracion de Ciclo : 17 semanas (del 16-09-2019 al 10-01-2020)
1.9. Docente responsable : Mag. Yerssey CABALLERO PALOMINO

II. SUMILLA.

La asignatura es de naturaleza tedérico practico, cuyo propdésito es que el estudiante
desarrolle sistemas y técnicas de produccion agricola de tuberosas y raices de
importancia econémica en la region y el pais. Comprende: caracteristicas morfoldgicas,
fisiologicas, genéticas y sanidad de los tubérculos, biodiversidad, estadisticas de
produccion, consumo, valor nutritivo, mejoramiento genético Tuberosas y Raices,
comercializacién nacional e internacional, tecnologias y legislacion de produccion de

semillas.

1. COMPETENCIA.

El estudiante cuenta con capacidades de planificar, ejecutar y evaluar sistemas de
produccion de tuberosas y raices para obtener productos de calidad, para su

comercializacion y/o transformacion aplicando las buenas practicas agricolas.

IV. RESULTADOS DE APRENDIZAJE.

Los estudiantes al concluir y aprobar la asignatura:
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1. Analiza la situacion actual de los principales cultivos principales cultivos de tuberosas y
raices de la regién y Per.

Conoce el proceso de produccion de tubérculos y raices.

Reconoce las condiciones favorables para la siembra, transformacion vy
comercializacion.
V. CONTENIDO PROGRAMATICO.

SEMANAS CONTENIDO
EXPOSICION DEL SILABO

UNIDAD I.- IMPORTANCIA DE LAS TUBEROSAS Y RAICES.

i. 1.1. Estadistica de produccién y consumo en el Perd, Latinoamérica y
mundial.

1.2. Importancia de los cultivos de papa, olluco, oca, camote, yuca y
yacon.

P — 1: Designacion de trabajos encargados
UNIDAD II.- CULTIVO DE LA PAPA

2.1. Historia y domesticacion

ii. 2.2. Morfologia y proceso fisioldgico.

P — 2: Planificacion de la siembra de papa en el CIP Santo Tomas

2.3. Importancia nutricional y composicion quimica.
2.4. Labores culturales

2.5. Métodos de propagacion.

2.6. Cosecha, almacenamiento y comercializacion.

iii. P — 3: Seguimiento y evaluacion del cultivo de papa en el CIP Santo
Tomas

UNIDAD lIl.- CULTIVO DE CAMOTE

3.1. Historia y domesticacion

iv. 3.2. Morfologia y proceso fisiolégico.

P — 4: Planificacion de la siembra de camote en el CIP Santo Tomas
3.3. Importancia nutricional y composicién quimica.

V. 3.4. Labores culturales

3.5. Métodos de propagacion.

3.6. Cosecha, almacenamiento y comercializacion.

P — 5: Seguimiento y evaluacién del cultivo de camote en el CIP Santo
Tomas




Vi.
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UNIDAD V.- CULTIVO DE YACON
4.1. Historia y domesticacion
4.2. Morfologia y proceso fisiolégico.

P — 6: Reconocer la importancia del cultivo de yacén

Vil.

4.3. Importancia nutricional y composicién quimica.
4.4. Labores culturales

4.5. Métodos de propagacion.

4.6. Cosecha, almacenamiento y comercializacion.

P — 7: Seguimiento y evaluacion del cultivo de yacon.

viii.

EXAMEN PARCIAL

UNIDAD V.- CULTIVO DE YUCA
5.1. Historia y domesticacién
5.2. Morfologia y proceso fisiolégico.

P — 8: Reconacer la importancia del cultivo de yuca

5.3. Importancia nutricional y composicion quimica.
5.4. Labores culturales

5.5. Métodos de propagacion.

5.6. Cosecha, almacenamiento y comercializacion.

P — 9: Seguimiento y evaluacién del cultivo de yuca.

Xi.

UNIDAD VI, - CULTIVO DE OCA
6.1. Historia y domesticacion
6.2. Morfologia y proceso fisiolégico.

P — 10: Reconocer la importancia del cultivo de oca

Xil.

6.3. Importancia nutricional y composicién quimica.
6.4. Labores culturales

6.5. Métodos de propagacion.

6.6. Cosecha, almacenamiento y comercializacion.

P — 11: Seguimiento y evaluacion del cultivo de oca.

Xiii.

UNIDAD VII.- CULTIVO DE OLLUCO
7.1. Historia y domesticacion
7.2. Morfologia y proceso fisiolégico.

P — 12: Reconocer la importancia del cultivo de olluco




VI.

VII.

7.3. Importancia nutricional y composicién quimica.
7.4. Labores culturales

Xiv. 7.5. Métodos de propagacion.

7.6. Cosecha, almacenamiento y comercializacién.

P — 13: Seguimiento y evaluacion del cultivo de olluco.

UNIDAD VIII: POLITICAS PUBLICAS Y LEGISLACION
8.1. Contexto

XV. 8.2. Politica fiscal

8.3. Politicas publicas

8.4. Arreglos institucionales

8.5. Normas regulatorias.

P — 14: Analizar la politica y legislacién vigente.

XVi. EXAMEN FINAL.

XVil. SUBSANACION

ESTRATEGIAS DIDACTICAS.

Para el cumplimiento de los objetivos se utilizara diversas metodologias de ensefianza
gue implica intercambio de saberes previos, dictado de clases en pizarra, exposicién de
diapositivas, donde el docente actuard como un facilitador del proceso de ensefianza-
aprendizaje y los estudiantes aportaran y participaran activamente. También se incidira
en una investigacibn como mecanismo para la construccion de conocimientos, lectura de
articulos cientificos. Para las practicas se llevara de la siguiente forma: visitas guiadas, se
formaran grupos de hasta 2 y/o 3 alumnos, con la finalidad de distribuir mejor
responsabilidad, Trabajo de seminario personal, videos relacionados a los temas.
Materiales educativos: Centro de Investigacién y Produccion Santo Tomas, equipo

multimedia, USB, resimenes de clases.

MATERIALES Y RECURSOS.
7.1. Materiales y recursos para las clases teéricas:
v USB.
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Laptop y/o PC institucional
Equipo multimedia.
Material didactico.

Pizarra acrilica.

Plumones a colores.

Mota de plumones.
Muestras.

Materiales y recursos para las practicas calificadas:
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Parcela con aptitud agricola bajo riego en el CIP Santo Tomas.
Pico agricultor

Pala tipo cuchara

Rastrillo

Carretilla

Nivel A

Tijera de podar.

Mochila fumigadora

Lupa

Pinzas entomolégicas

Agujas de diseccion.

Frascos de vidrio

Red aérea con malla anti &fida.

Cuaderno de campo

Recipientes de 10 Lts.

Céamara fotografica.

Semillas de tuberosas y raices

Abono organico (biol, compost, humus y bocashi)

Plantas repelentes para biosidas.



VIII. EVALUACION.

La evaluacion del curso seré continua y por unidad de competencia teniendo en cuenta

los siguientes criterios:

v' Para la calificacion se aplicara la escala vigesimal de 0 a 20.

v' La nota aprobatoria minima es de 10,5 que se redondea a 11.

v' Accederan a los examenes parciales los estudiantes que por lo menos

registren el 70% de asistencia a la asignatura.

Para determinar el grado de afianzamiento académico del estudiante se considera el

siguiente criterio de evaluacién en formato preestablecido elaborado por el docente.

El promedio final se obtendra aplicando la siguiente férmula:

Promedio Parcial 1 Promedio Parcial 2 Nota Final
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Nota: La
Nota: Las notas para la obtencién del Nota: Las notas para la obtencién del nota del
promedio parcial 1 estara abierto desde la | promedio parcial 2 estara abierto desde la aplazado
semana 1 hasta la semana 8 semana 9 hasta la semana 16 seraen la
semana 17




Levenda:

Promedio Parcial 1 = PP1 Nota: Las notas
. _ para la obtencion
Practica Calificada = PC1 del promedio
Investigacion Formativa = IF1 parcial 1 estara
Exposicion = | EXP1 ;
Evaluacion Actitudinal 1 = EAl abierto desde la
. - semana 1 hasta la
Examen Parcial 01 = EP1 semana 8
Promedio Parcial 1: (PC1+IF1+EXP1+EAL1+EP1)/5 | = PP1
Promedio Parcial 2 = PP2 )
Practica Calificad — PC2 Nota: Las notas
ractica _6}' Icada - para la obtencion
Investigacion Formativa = IF2 del promedio
Exposicién = | EXP2 | parcial 2 estara
Evaluacion Actitudinal 1 = EA2 abierto desde la
Examen Parcial 01 = EP2 | semana 9 hasta la
Promedio Parcial 2: (PC1+IF1+EXP1+EA1+EP1)/5 | = PP2 semana 16
Nota Final
Promedio Final (PP1+PP2)/2 = PF Nota: La nota del
Aplazado: Reemplaza al promedio final siempre que | _ A aplazado sera en
haya obtenido 7 como minimo B la semana 17
Promedio Acta = PA
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